
 

 

Nos plats du Jour du 23 au 27 juillet 
 
 

Tagliatelle aux chanterelles      21.- frs 
 

Salade Océane (moules gratinées et saumon fumé)  23.- frs 
 

Salade d’aiguillettes de poulet tzatzíki    21.- frs 
 

Magret de canard à la framboise     23.- frs 

Filet de Colin, crème de fenouil et crumble à la Bordelaise 26.-frs 
 
 

Dessert du Jour 5 Frs 
 

 

 

Les entrées 
 

Salade de feuilles folles        6.- Frs 
 

Salade de légumes crus et cuit      12.- Frs 
 

Carpaccio de bœuf à l’huile de truffe et copeaux de foie gras 18.- Frs 
 

 

 

Les plats 

 
 

 

Burger du chef, avec frites fraîches     25.- Frs 
 

Roastbeef froid, sauce tartare et frites fraîches    28.- frs 
 

Vitello tonnato, frites fraîches et salade     35.- Frs 
 

Tartare de bœuf traditionnel     120gr 33 Frs   

Pain grillé et frites fraîches     200gr 41 Frs 
 

Filets de perches meunières      120gr 29.- Frs 

Sauce tartare, salade et frites fraîches   200gr 39.- Frs 

 

 

 
Provenance 

 Poulet suisse/ canard France/saumon Norvège/ Colin Pacifique nord-ouest 

Perches Pologne /Bœuf suisse/ veau Suisse  


