
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les entrées 
 

 

 

Salade de feuilles folles, vinaigrette miel et moutarde  6 Frs 

 

Salade de légumes en crus et cuits      12 Frs 

 

Bisque de homard maison         18 Frs 

Œuf parfait cuit à 64 °C et son huile d’estragon 

 

Mousse de saumon fumé au sarment de vignes,    21 Frs  

Poireaux vinaigrette à l’orange, émulsion champagne  

 

Foie gras mi-cuit au piment d’Espelette     25 Frs 

Chutney pomme Grany Smith et brioche maison 

 

 

 

 

 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à vous renseigner auprès de notre 

personnel de salle 



 

 

 

 
 

 

 

 

Les viandes 

 

 

Parmentier de cuisse de canard confites     39 Frs 

 

Flan de cochon caramélisé à la bière noire et aux épices  39 Frs 

 

Entrecôte de bœuf      160 gr  32 Frs 

         200 gr  39 Frs 

         300 gr  47 Frs 

Sauce à choix :  -échalotes confites 

-Beurre au vin rouge 

-Crème de cèpes 

     

 

Tartare de bœuf      120gr  33 Frs 

Pignon de pin, huile basilic,  

Roquette, et tuile de parmesan    200gr  41 Frs 

Pain grillé et frites fraîches 

 

  

 

En cas d’allergie alimentaire, n’hésitez pas à vous renseigner auprès de notre 

personnel de salle 



 

 

 

 

 

 

Les poissons 
 

 

Filets de perches meunières, sauce tartare 120gr  29 Frs 

         200gr  39 Frs 

 

Noix de St-jacques snackées,       45 Frs 

Beurre de carottes et gingembre, sauce Barbe 

 

Pavé de Cabillaud Skreï à la crème de chorizo    39 Frs 

 

 

Les pâtes 

 
 

Tagliatelles fraîches aux aubergines grillées    23 Frs 

Tomate et ricotta   

 

Linguini à la bolognaise et copeaux de parmesan    23 Frs 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

Desserts 

 
 

Crème brûlée aux fruits de la passion     13 Frs 

 

Café gourmand (3 pièces)        14 Frs 

 

Assortiment de fromages d’ici et d’ailleurs    14 Frs 

 

Biscuit aux noisettes torréfiées      15 Frs 

Mousse chocolat blanc mascarpone et mandarine glacée 

 

Cœur coulant au chocolat de Madagascar     15 Frs 

Glace caramel au beurre salé 

 

Sorbet arrosé          13 Frs 

Abricot, poire, framboise, citron 

 

 

Glace*           4.- Frs 

 

Vanille, chocolat, pistache, rhum-raisin, caramel, café, fraise 

 

Sorbet*           4.- Frs 

 

Abricot, poire, framboise, citron, mangue passion 



La carte des golfeurs 

 
 

 

Burger de bœuf Angus, pain brioché au sésame    25 Frs 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La carte des enfants 
 

 

 

Pâtes nature          6 Frs 

 

Pâtes bolognaise         12 Frs 

 

Nuggets de poulet maison avec frites     14 Frs 

 

Steak Haché avec frites        14 Frs 

 



 

 

Menu Comme je veux 
 

Composé votre menu parmi les plats de la carte  

Selon vos envies 

 

Petite faim  63 Frs 

Grande faim  78 Frs 

 

Accord met et vin (3 verres de vin) 

18 Frs 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

Les mets proposés sur cette carte sont entièrement élaborés sur place à 

partir de produits bruts et traditionnels de cuisine selon les critères du label 

 Fait Maison établi par la fédération romande des consommateurs 

 

(FRC, Gastrosuisse, la semaine du goût & slowfood) 

Les mets marqués d’un * sur la carte ne répondent pas aux exigences du Label 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



Provenance 

 

 

 

Foie gras     France 

Canard     France 

Entrecôte de bœuf  Uruguay 

Tartare de bœuf   Suisse 

Steak haché de bœuf  Suisse 

Poulet     Suisse 

Porc      Suisse 

Homard     États-Unis 

Perches     Pologne 

Cabillaud     Norvège 

St-Jacques    Pacifique Nord-ouest 

Saumon     Norvège 


